
Ορεκτικά κρύα
Μελιτζανοσαλάτα	 	

Τζατζίκι	 	

Τυροκαυτερή	 	

Ελιές	 	

Ταραμοσαλάτα	 	

Φέτα	 	

Κεφαλογραβιέρα

...............................................................

...............................................................

Ορεκτικά ζεστά
Τυροκροκέτες		

Σαγανάκι	τυρί	 	

Σαγανάκι	γαρίδες	 	

Ταλαγάνι	ψητό		

Μελιτζάνες	τηγανητές	

Μελιτζάνες	φούρνου	 	

Πατάτες	τηγανητές	 	

Κολοκύθια	τηγανητά

Ντοματοκεφτέδες	 	

Κολοκυθοκεφτέδες	 	

Ψητά	λαχανικά

...............................................................

...............................................................

Εμφιαλωμένο ελαιόλαδο 50ml
Bottled olive oil 50ml

	 	

Cold Appetizers
Eggplant	salad

Tzatziki

Tyrokafteri	(spicy cream cheese)

Olives

Tarama	salad

Feta	cheese

Head	gruyere

...............................................................

...............................................................

Hot Appetizers
Cheese	croquettes

Fried	cheese

Fried	shrimps	with tomato sauce

Grilled	Τalagani	cheese

Fried	eggplants

Grilled	eggplants

French	fries

Fried	zucchini

Tomato	croquettes

Zucchini	croquettes

Grilled	vegetables

...............................................................

...............................................................
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...............
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Σαλάτες
Χωριάτικη	σαλάτα		 	
(ντομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, 
πιπεριά, ελιές)

Σαλάτα	Ceasar	 	

Σαλάτα	Ακτή		 	
(ντομάτα, αγγούρι, λάχανο, 
μαρούλι, κάπαρη, παντζάρια, 
ελιές πατάτα βραστή, 
αντζούγιες)

Ανάμεικτη		 	
(μαρούλι, λάχανο, ντομάτα, 
καρότο, βαλσάμικο)

Αγγουροσαλάτα	 	

Τονοσαλάτα	 	

Καβουροσαλάτα	 	

Γαριδοσαλάτα		

Βραστά	λαχανικά	 	
Χόρτα,  παντζάρια, κολοκύθια 
Πατάτα, μπρόκολο  

Παντζάρια	μερίδα	 	

Ποικιλία	μικρή	 	

Ουζομεζές	 	

...............................................................

...............................................................

Salads
Traditional	salad
(tomato, cucumber, onion, 
pepper, olives)

Caesar	salad

Akti	salad
(tomato, cucumber, cabbage, 
lettuce, caper, beetroot, olives, 
boiled potato, anchovies)

Mixed	salad
(lettuce, cabbage, tomato, 
carrot, balsamic vinegar)

Cucumber	salad

Tuna	salad

Crab	salad

Shrimp	salad

Boiled	vegetables
Greens, beetroots, zucchini
Potato, broccoli

Beetroots	portion

Small	variety

Variety	for	ouzo

...............................................................

...............................................................
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Κύρια Πιάτα
Μουσακάς

Παστίτσιο

Μοσχάρι	κοκκινιστό

Μοσχάρι	λεμονάτο

Μπάμιες

Γεμιστά

Φασολάκια

Στιφάδο

Μακαρόνια	κιμά

Μακαρόνια	σάλτσα

Σουτζουκάκια	σμυρνέικα

Αρνί	λεμονάτο

Κοτόπουλο	λεμονάτο

Κεφτεδάκια	με	πατάτες

...............................................................

...............................................................

Της ώρας
Μπριζόλα	χοιρινή

Μπριζόλα	μοσχαρίσια

Μπιφτέκι	ψητό

Μπιφτέκι	γεμιστό	με φέτα

Μπιφτέκι	γεμιστό	με κίτρινο τυρί

Φιλέτο	κοτόπουλο

Σουβλάκι	κοτόπουλο

Λουκάνικο	ψητό
...............................................................

...............................................................

Main courses
Mousaka

Pastichio

Veal	in	tomato	sauce

Veal	in	lemon	sauce

Okra	in	tomato	sauce

Stuffed	tomatoes	with	rice

Green	beans

Stew	stifado

Spaghetti	with minced meat

Spaghetti	with sauce

Meatballs	with tomato sauce

Lamb	in	lemon	sauce

Chicken	in	lemon	sauce

Meatballs	with	french	fries

...............................................................

...............................................................

Grilled
Pork	chop

Beef	steak

Grilled	burger

Burger	stuffed with feta cheese

Burger	stuffed	with cheese

Chicken	fillet

Chicken	souvlaki

Grilled	sausage

...............................................................

...............................................................
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Ψάρια
Σαργός

Σφυρίδα

Συναγρίδα

Ξιφίας

Φαγκρί

Στείρα

Μπαρμπούνια

Τσιπούρα (Ιχθυοτροφείου)

Λαβράκι	 (Ιχθυοτροφείου)

Ρωτήστε μας τι έφερε ο ψαράς μας

Αστακός

Καραβίδες

Αστακομακαρονάδα

Γαριδομακαρονάδα*	

Ριζότο	θαλασσινών*

Σαρδέλα	ψητή

Γαύρος

Αθερίνα

Μαριδάκι

Χταπόδι	ξυδάτο*

Χταπόδι	ψητό*

Γαρίδες	ψητές*

Καλαμάρια	τηγανητά*

Καλαμάρι	ψητό*

...............................................................

...............................................................

Fish
White	seabream

White	grouper

Common	dentex

Swordfish

Seabream

Golden	grouper

Striped	red	mullet

Gild-head

Seabass

Ask us what our fisherman brought

Lobster

Norway	lobster

Spaghetti	with	lobster

Spaghetti	with	shrimps* 

Risotto	with	seafood*

Grilled	Pilchard

Anchovy

Sand	smelt

Picarel

Octopus	with	vinegar*

Grilled	octopus*

Grilled	shrimps*

Fried	squids*

Grilled	squids*

...............................................................

...............................................................
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Επιδόρπια
Γιαούρτι	μέλι

Παγωτά	χύμα	
(παρφέ βανίλια, παρφέ σοκολάτα, 
βανίλια, σοκολάτα, στρατσιατέλα 
φυστίκι, φράουλα) 

Χαλβάς

Πορτοκαλόπιτα

Καρπούζι	μερίδα

Πεπόνι	μερίδα

Φρούτα	εποχής

...............................................................

...............................................................

Αναψυκτικά
Πορτοκαλάδα	250ml

Λεμονίτα	250ml

Κόκα	κόλα	250ml

Κόκα	κόλα	light	250ml

Κόκα	κόλα	zero	250ml

Σπράιτ	250ml

Σόδα	250ml

Τόνικ	250ml

Νερό	εμφιαλωμένο	0,5lt

Νερό	εμφιαλωμένο	1lt

Ανθρακούχο	νερό	750ml

...............................................................

...............................................................

Desserts 
Yogurt	with	honey

Ice	cream
(parfait vanilla, parfait chocolate, 
vanilla, chocolate, stracciatela, 
peanut, strawberry) 

Halva

Orange	pie

Water	melon	(portion)

Melon (portion)

Season	fruits

...............................................................

...............................................................

Refreshments
Orangeade	250ml

Lemonade	250ml

Coca	cola	250ml

Coca	cola	light	250ml

Coca	cola	zero	250ml

Sprite	250ml

Soda	250ml

Tonic	250ml

Mineral	water	0,5lt

Mineral	water	1	lt

Sparkling	water	750ml

...............................................................

...............................................................
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Χυμοί
Μπανάνα

Βύσσινο

Πορτοκάλι

Ανάμεικτος

Φυσικός	χυμός	πορτοκάλι

...............................................................

...............................................................

Μπύρες
Αμστελ	500ml

Χάινεκεν	500ml

Κάιζερ	500ml

Μύθος	500ml

Αλφα	500ml

Φιξ	500ml

...............................................................

...............................................................

Παραδοσιακά ποτά
Ούζο	μινιατούρα	50ml

Ούζο	καραφάκι	200ml

Τσίπουρο	μινιατούρα	50ml

Τσίπουρο	καραφάκι	200ml

...............................................................

...............................................................

Juices
Banana

Sour	cherry

Orange

Mixed

Natural	orange	juice

...............................................................

...............................................................

Beers
Amstel	500ml

Heineken	500ml

Kaiser	500ml

Mythos	500ml

Alfa	500ml

Fix	500ml

...............................................................

...............................................................

Traditional drinks
Ouzo	miniature	50ml

Ouzo	karafaki	200ml

Tsipouro	miniature	50ml

Tsipouro	karafaki	200ml

...............................................................

...............................................................
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Κρασιά
Κρασί	χύμα	250ml

Κρασί	χύμα	500ml

Κρασί	χύμα	1lt

Ρετσίνα	500ml

...............................................................

...............................................................

Αλκοολούχα       
     ποτά
Ουίσκι	απλό

Ουίσκι	σπέσιαλ

Βότκα

Τζιν

Μπακάρντι

Καμπάρι

Μπέιλις

Κονιάκ	Μεταξά	5	αστέρων

Κονιάκ	Μεταξά	3	αστέρων

...............................................................

...............................................................

Wines
Table	wine	250ml

Table	wine	500ml

Table	wine	1lt

Retsina	500ml

...............................................................

...............................................................

Alcohol drinks

Whiskey	simple

Whiskey	special

Vodka	

Gin

Bacardi

Campari

Baileys

Cognac	Metaxa	5*

Cognac	Metaxa	3*

...............................................................

...............................................................
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Κρασιά
Merlot	ροζέ
Ένα ροζέ κρασί από την ποικιλία merlot 
από αμπελώνες με χαμηλή στρεμματική 
απόδοση και 12-14 ώρες εκχύλιση. 
Πορφυρό χρώμα, δυνατό άρωμα με φρούτα 
και μπαχαρικά που ολοκληρώνονται από 
γεύση με καλή δομή και περιεκτικότητα 
σε τανίνες. Συνοδεύει: Λευκά κρέατα, 
αλλαντικά, ψάρια, τυριά.

Merlot	ερυθρό
Στις βουνοκορφές της Μεσσηνίας, σε 
ένα ξερικό αμπελοτόπι με πολύ μικρές 
στρεμματικές αποδόσεις, παράγεται με 
ιδιαίτερη φροντίδα από σταφύλια υψηλής 
ποιότητας ένα φρέσκο merlot, με μαλακές 
τανίνες και γεμάτο στόμα. Με καθαρά 
αρώματα κόκκινων εξωτικών φρούτων, 
καραμέλας και βανίλιας.
Συνοδεύει: κόκκινα κρέατα, κυνήγι, 
αστακομακαρονάδες.

Ασύρτικο	–	Μαλαγουζιά

Κρασί με δύο από τις καλύτερες ελληνικές 
ποικιλίες. Πολλά αρώματα και φρεσκάδα 
από άγουρα κίτρινα φρούτα, επίγευση 
μπανάνας, με τόνους χαμομηλιού και 
γλυκολέμονου. Συνοδεύει: οστρακοειδή, 
πελαγίσια ψάρια, μακαρονάδες.

Ασύρτικο

Παράγεται από αμπελώνες χαμηλών 
στρεμματικών αποδόσεων, με φόντο 
τη μαγευτική κοιλάδα της Μεσσηνίας, 
στο χωριό Βασιλάδα. Λαμπερό, 
κρυστάλλινο χρώμα, διακριτικά αρώματα 
εσπεριδοειδών, ακολουθούμενα 
από επίγευση μπανάνας. Συνοδεύει: 
οστρακοειδή, πουλερικά ή χοιρινά με 
άσπρες σάλτες και αρωματικά τυριά.

Wines
Merlot	rose
A rose wine, coming from the Merlot vari-
ety, grown in low-yield per acre vineyards 
and after 12-14 hours extraction. Crimson 
color, fruity and spiced scent, followed by 
balanced and good structured in tannins 
taste.  Drink it with: White meat, cold 
cooked meats (salami, etc), fish, cheese

Merlot	red
On the mountains of Messinia, in a low-
yield vineyard, this fresh, red Merlot is 
being produced by high-quality grapes, 
with soft tannins, and full mouthed body. 
Scents of red exotic fruit, caramel and 
vanilla.
Drink it with: Red meat, lobster, pasta

Assyrtiko	–	Malagouzia
A white wine, coming from two of the 
best greek varieties. Highly scented, and 
freshness from unripe yellow fruit, with 
tones of lime and chamomile, followed by 
banana aftertaste.
Drink it with: Shellfish, past, fish.

Assyrtiko
The greek, white wine comes from low 
yield per acre vineyards, in front of the 
valley of Messinia, in Vasilada village. 
Shiny, crystal color, discreet scent of 
citrus, followed by banana aftertaste.
Drink it with: Shellfish, poultry or pork esp. 
with white sauce, cheese.

...............

...............

...............

...............



Καφέδες
Ελληνικός

Ελληνικός	διπλός

Νες	καφέ	φραπέ

Νες	καφέ	ζεστός

Φρέντο	εσπρέσσο

Φρέντο	καπουτσίνο

Εσπρεσσάκι

...............................................................

...............................................................

Πρωινό 
   9-11 πρωί
Απλή	ομελέτα

Ομελέτα	καγιανάς	
(φέτα, ντομάτα, πιπεριά)

Γιαούρτι	με	μέλι	&	καρύδια

Γιαούρτι	με	φρούτα

Γιαούρτι	με	δημητριακά

Τοστ
(τυρί, γαλοπούλα)

...............................................................

...............................................................

Coffees
Greek

Greek	double

Nescafe	frappe

Nescafe	hot

Freddo	espresso

Freddo	cappuccino

Espresso

...............................................................

...............................................................

Breakfast 
    9-11 a.m.
Plain	omelet

Omelet	kagianas	
(feta cheese, tomato, pepper)

Yogurt	with	honey	and	nuts

Yogurt	with	fruits

Yogurt	with	cereals

Toast	
(cheese, turkey)

...............................................................

...............................................................

...............
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Παρακαλούνται οι πελάτες να ενημερώνουν το σερβιτόρο 
για υλικά των προϊόντων του καταλόγου 
στα οποία πιθανώς να είναι αλλεργικοί.

Αll our customers who may be allergic are kindly requested 
to consult with our waiters about the ingredients of the dishes. 

Στις	τιμές	περιλαμβάνεται	ο	ΦΠΑ	και	τα	δημοτικά	τέλη
Το	κατάστημα	υποχρεούται	να	διαθέτει	ειδικά	έντυπα	δελτία,	σε	ειδική	θέση	

δίπλα	στην	έξοδο	για	τη	διατύπωση	οποιασδήποτε	διαμαρτυρίας.
Στις	σαλάτες	και	τα	μαγειρευτά	χρησιμοποιούμε	αγνό	παρθένο	ελαιόλαδο.

Στα	τηγανητά	χρησιμοποιούμε	ηλιέλαιο.
*	κατεψυγμένο	προϊόν.

Ο	καταναλωτής	δεν	έχει	υποχρέωση	να	πληρώσει	εάν	δεν	λάβει	το	νόμιμο	
παραστατικό	(απόδειξη	–	τιμολόγιο)

Αγορανομικός	Υπεύθυνος:	Καραμπέτσος	Άγγελος

The	prices	include	VAT	and	municipal	taxes.
The	establishment	is	obliged	to	have	printed	forms,	in	a	special	case	

by	the	door,	for	any	complaints.
We	use	virgin	olive	oil	for	our	salads	and	cooked	dishes.

We	use	sunflower	oil	for	frying.
*	frozen	product.

The	consumer	is	not	obliged	to	pay,	unless	receives	the	legal	document	
(receipt	–	invoice)

Market	regulator:	Karabetsos	Aggelos


